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Obmedzenie strat po zbere urody
Sanosil Super 25 ﬁ%&%LSK

Quality
Since 1982

Znizovanie strat potravin po urode je v konkurenénom ekonomickom svete jednym z hlavnych cielov polnohospodarstva.
AZ 39 % vysoko sa kaziacich komodit ako su paradajky, marhule a hrusky sa znicia skor, ako sa dostanu k spotrebitelovi.

Najvacsie straty su spdsobené hnilobou a/alebo plesriami. Opatrenia, ktoré podnikaju producenti na znizovanie strat, sa prejavuju
v zvySenych cenach tychto komodit.

Povod kazenia sa komodit po zbere turody

Zistilo sa, Ze hlavnym dévodom nicenia Cerstvo obratého ovocia alebo zeleniny je spdsobeny mikroorga-
nizmami. Aby sa obmedzili biotické straty po urode, je nevyhnutné zistit maximum informacii o podsta-
te organizmov spbsobujucich choroby, o podmienkach, ktoré podporuju ich vyskyt a faktoroch, ktoré
ovplyvhuju ich schopnost spdsobovat tieto straty.

Nicenie komodit po zbere moze byt spdsobené bud baktériami alebo plesfiami, hoci plesne su beznejsie
ako baktérie v obidvoch komoditach v ovoci aj v zelenine. Straty po zbere Urody spdsobené baktériami v
ovoci a bobulovinach su zriedkavé, ale beznejsie sa vyskytuju v zelenine. Virusy len malokedy sposobuju
znicenie Urody po zbere, hoci mdzu spdsobovat znizenie kvality plodin.

ZniZenie kontaminacie

Pred balenim alebo skladovanim pozberaného ovocia alebo zeleniny, tieto sa ¢asto umyvaju, aby sa odstranili necistoty a prach.
Zial, umyvacia voda ¢asto obsahuje vysoku koncentréaciu patogénnych mikroorganizmov.

Takze napriek tomu, Ze prach a necistoty sa premyvanim odstranili, si¢asne sa ovocie alebo zelenina rovhomerne pokryli vrstvou
mikroorganizmov. Pravdepodobnost hnilobného rozkladu sa zvy3uje velkostou a hibkou poskodeného povrchu ovocia alebo zeleni-
ny, ako aj dizkou ¢asu, pocas ktorého st plodiny ponechané vo vode a teplotou okolia. Supka ovocia a zeleniny pontika vyznamnd
ochranu proti infekcii patogénmi za predpokladu, Ze je neposkodena. Rezy, prepichnutia, odreniny a ostatné poskodenia poskytuju
potencidlne miesta na vniknutie mikroorganizmov. Po vniknuti patogénnych mikroorganizmov do ovocia alebo zeleniny nachadza-
ju tieto vnutri plodin ovela lepsie Zivotné podmienky ako na ich povrchu. Patogény sa zacinaju rozmnozovat a rozklad sa zacina. Je
preto nanajvys dolezité vyhnut sa akémukolvek poskodeniu Supky ovocia a zeleniny.

Pridanim dezinfekéného prostriedku do umyvacej vody sa mdze dosiahnut znacné znizenie mnozstva patogénnych mikroorga-
nizmov, ktoré vyznamne prispieva k dlhsej Zivotnosti plodin.

Najbeznejsie patogény na ovoci a zelenine

Plodina a choroba

Patogén (*)

Plodina a choroba

Patogén (*)

Jablka

Modrd plesen
Seda plesen

Cierna pleseri
Horka plesen

Penicillium expansum (f)
Botrytis cinerea (f)
Physalospora obtusa (f)
Glomerella cingulata (f)

Hrozno a drobné ovocie

Modra plesen
Rhizopus hniloba

Penicillium sp. (f)
Botrytis cinerea (f)
Rhizopus stolonifer (f)

Paradajky

Alternaria hniloba Buckeye
hniloba

Seda pleseri

Makkd hniloba

Kysla hniloba

Bakteridlna makka hniloba
Vyzreta hniloba

Alternaria alternata (f)
Phytophthora sp. (f)

Botrytis cinerea (f)

Rhizopus stolonifer (f)
Geotrichum candidum (f)
Erwinia spp. (b) alebo Pseudo-
monas spp. (b)
Colletotrichum sp. (b)

Zemiaky

Fusariova hluzova hniloba
Mokra hniloba
Bakteridlna makka hniloba
Slizovitd mékka hniloba

Fusarium spp. (f)
Pythium sp. (f)
Erwinia spp. (b)
Clostridium spp. (b)

Zelenina vSeobecne

Vodna makka hniloba Cotto-
ny leak

Fusariova hniloba
Bakteridlna makka hniloba

Sclerotinia sp. (f)
Pythium butleri (f)
Fusarium sp. (f)
Erwinia sp. (b)
Pseudomonas spp. (b)

Broskyne a slivky

Hneda hniloba
Rhizopus hniloba
Sedé plese
Modréd plesen
Alternaria hniloba
Gilbertella hniloba

Erwinia chrysanthemi (b)
Ceratocystis fimbriata (f)
Pythium spp. (f)

Diplodia gossypina (f)
Fusarium oxysporum (f)
Fusarium solani (f)
Rhizopus nigricans (f)
Marcrophomina sp. (f)

* f = plesen, b =baktérie
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Poziadavky, ktoré musi spiiiat vhodny dezinfekény prostriedok

Dezinfekéné prostriedky, ktoré sa maju pouzit v potravinarskom a ndpojovom priemysle na ochranu pred stratami plodin po zbere
urody, by mali spifiat nasledovné podmienky:

e vSeobecné poulfitie, t.j. musia zlikvidovat maximalne mnoZstvo Skodlivych mikroorganizmov

e Ziadne vedlajsie Gcinky na ovocie a zeleninu

e nesmu poskodzovat Zivotné prostredie a podla moznosti by mali byt dplne biodegradovatelné
e dlhotrvajuci ucinok

e schopnost nicenia biofilmov

e nesmu byt toxické a musia sa dat jednoducho pouzivat

e prijatelna cena

e moznost dlhodobého skladovania

e Ucinné v Cerstvej vode

e jednoduché davkovanie a moznost stanovenia koncentracie na mieste pouzitia

e také chemické zlozenie, ktoré nezanecha Ziadne stopy dezinfekéného prostriedku na ovoci a zelenine urcenej pre
[udsku spotrebu

o spliiat vietky narodné a medzinarodné kvalitativne $tandardy
Sanosil Super 25 spifia vietky uvedené podmienky.
Sanosil Super 25 Ag je vysoko ucinny dezinfekény prostriedok.

Aktivnou latkou je peroxid vodika, ktory nie je Skodlivy pre Zivotné prostredie. V komplexnom
vyrobnom procese je tato aktivna latka stabilizovana a jej Ucinok je katalyticky zosilneny, takze
dosahuje ovela vy3Siu ucinnost proti mikroorganizmom.

e Vdaka vynikajucej Ucinnosti proti patogénnym baktériam, virusom, kvasinkam,
plesniam, prvokom, atd’, ten isty produkt sa mdze pouzivat vo vsetkych aplikaci-
ach.

e Vdaka stabilite produktu je garantované jeho dlhodobé skladovanie. Produkt je
tiez stabilny pri vysokej teplote ovzdusia i vody. Jeho Ucinnost sa dokonca zlepsuje
pri vyssich teplotach.

e Sanosil Super 25 je ekologicky. Jeho hlavna zlozka, peroxid vodika, neznecistuje
odpadové vody, rozklada sa len na vodu a kyslik (H20 a O2). Preto nevznikaju Ziad-
ne skodlivé vedlajsie produkty.

eV porovnanis ostatnymi dostupnymi biocidnymi prostriedkami na trhu, produkty
Sanosil® st vysoko Ucinné proti biofilmom bez akychkolvek vedlajsich skodlivych ucinkov.

e Sanosil Super 25 je zvlast ucinny pri minimalizacii opatovnej kontaminacie upravenej vody baktériami a virusmi.
e Sanosil Super 25 nezanechava prakticky Ziadne zvysky.
Expozi¢ny ¢as
Uc¢innost osetrenia dezinfekénym prostriedkom Sanosil Super 25 zavisi vyznamne na expozi¢nom &ase, pocas ktorého na plodinu

pbsobi. Rychle ponorenie plodiny do dezinfekéného prostriedku je ovela menej efektivne ako dIhsi expozicny cas, hoci Sanosil
Super 25 vyvija hlavnu cast svojho dezinfek¢ného Gcinku pocas prvych mindt svojho pdsobenia.

Davkovanie

V zavislosti od typu ovocia a zeleniny a expozi¢ného ¢asu: 0,25 %- 5 % Sanosil Super 25. Ponukame kompletnud skdlu zariadeni na
presné davkovanie a meranie koncentracie Sanosilu.

Likvidacia odpadovych vod

Odpadova voda obsahujdca Sanosil Super 25 sa obycajne vypusta na konci kazdého pracovného dna alebo castejsie, ak to vyzadu-
ju okolnosti. Takato odpadové voda ¢asto obsahuje nedistoty, kal, pesticidy a/alebo dalsie rozpustené latky. Ak sa vypusta do ko-
munalnych odpadovych Cisticiek alebo do povrchovych vod (kanaly, potoky alebo do vodnych nadrzi), prislusné kontrolné organy

ju mozZu povazovat za priemyselny vodny odpad. PouZitie tohto materialu v prislusnej krajine je obvykle dovolené, avsak niekde sa
mdze vyzadovat prislusné povolenie na vypustanie takéhoto odpadu.
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Ak voda nie je nevyhnutnd v baliacom procese, nepouZivajte
ju. Namocenie plodin velmi zvySuje pravdepodobnost posko-
denia chorobami po zbere Urody. Ak sa plodiny musia umy-
vat, aby sa odstranili neCistoty, neexistuje ina alternativa ako
ich namocit. Priame chladenie ladovou vodou tiez vyzaduje
zma-Canie plodiny, hoci niektoré iné metddy, napr. chladenie
nutenym obehom vzduchu, mdzu byt alternati-vou v niekto-
rych pripadoch. Ak je pouzitie vody nevyhnutné v baliacich
linkach (vykldpacie vane, vodné Zlaby, chladenie ladovou
vodou), mala by sa voda upravit, aby sa minimalizovalo riziko
choréb. Monitorovanie koncentracie Sanosil Super 25 a kvality {5
vody. Kontrolujte koncentraciu Sanosil Super 25 Ag a hodnoty =
pH v pravidelnych intervaloch pomocou meracich pruzkov alebo elektronického meracieho zariadenia. K dispozicii je
automatické zariadenie, ktoré kontinualne meria koncentraciu SANOSIL SUPER 25 a upravuje hodnotu pH. Mala by sa
sledovat aj teplota vody.

Casto vymierajte vodu. Ak je to nevyhnutné, umyte velmi §pinavé plodiny najprv ¢istou vodou predtym, ne? pridu do
kontaktu s dezinfekénym roztokom Sanosil Super 25.

DodrZiavajte hygienu a cistotu. Denne umyvajte baliace zariadenia a podlahy vodou. Odstrante vsetku Spinu a zvysky
usadené v nadrziach. Dezinfikujte postrekom vsetky prevody a zariadenia. Odstrante vsetky zhnité plodiny z baliacich
priestoroch a okolia.

Zapamatajte si: oSetrenie Sanosilom Super 25 nevyriesi vietky vase problémy. Dokonca ani najlepsi Sanosil Super 25 Program
nembze byt dostatocny na to, aby zabranil vsetkym Skodam na Urode po zbere. Promptné spracovanie, adekvatna hygiena a rychle
schladenie to vietko spolu moéze byt sucastou Uspesného procesu spracovania. Plodiny, ktoré boli infikované na poli alebo inak
poskodené nemdzu byt zachranené osetrenim pomocou prostriedku Sanosil Super 25 Ag.

Chladiace skladovacie priestory

Rozmrazujte pravidelne chladiace skladovacie priestory a Cistite ich hortcou vodou a detergentom. Nechajte ich
vyschnut.

Nastriekajte vSetky povrchy Sanosilom S003. Ddvkovanie 200 ml/m?2. Po nastriekani nechajte povrchy vyschnut.
Minimalny expozi¢ny ¢as je 30 minut. Cim dlhsi je expozi¢ny ¢as (optimum 4 hodiny), tym Gcinnejsie je posobenie
dezinfekéného prostriedku.

Pravidelne kontrolujte vyskyt naznakov plesni, napr. v rohoch miestnosti. Plesne kontaminuju priestory spérami a

vyznamne zvysuju pravdepodobnost znicenia produktov. Na ochranu proti plesniam odporidc¢ame dezinfekény pro-
striedok Sanosil SO10.

Priestory na spracovanie

Doprava

Vycistite pracovné priestory, dopravné pasy, zariadenia, kontajnery, vahy, dopravné zariadenia, naradie, atd’. horucou
vodou; ak je to mozné, s pridavkom aktivnej peny.

Vycistené povrchy, zariadenia a naradia nastriekajte dezinfekénym prostriedkom Sanosil SO06 (velmi znecistené po-
vrchy) alebo Sanosil S003 (bezne znecistené povrchy). Davkovanie: 200 ml/m?2. Nechajte povrchy vysusit. Minimalny
expozi¢ny ¢as je 30 minut. Cim dlhsi je expozi¢ny ¢as (optimum 4 hodiny), tym Ucinnejsie je pésobenie dezinfekéného
prostriedku.

Starostlivo umyte nakladné priestory ndkladnych dut a lodi, prepravné kontajnery a palety.

Po vyschnuti povrchov nastriekajte Sanosil SO03 napr. pomocou zariadenia SanoSpray. Davkovanie: 200 ml/m?2.
Mensie kontajnery sa tiez mézu ponorit do kipela roztoku Sanosil SO03. Nechajte povrch vysusit. Minimalny expo-
zi¢ny ¢as je 30 minut. Cim dIhsf je expozi¢ny €as (optimum 4 hodiny), tym Gcinnejsie je pdsobenie dezinfekéného
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Typy produktov

Sanosil® dezinfekéné prostriedky su dostupné v réznych koncentraciach a v réznych velkostiach kontajnerov, aby ¢o najlepsie vy-
hovovali poziadavkdm zakaznikov. VSetky typy produktov sa dodavaju zo skladu v nddobdch a kontajneroch velkosti 5, 10, 25, 200
alebo 1000 litrov.

e Vysoko koncentrované produkty - pre profesionalne/priemyselné aplikacie:

aktivna latka
doprava
symbol nebezpecenstva

obsahuje 50 % H.0:
nebezpecny tovar UN 2014
C,0

typ produktu

produkt v
pouziie

Standardny dezinfekény prostriedok na univerzalnu dez-

Sanosil Super 25 infekciu povrchov a obsahov

e Koncentrované produkty - pre profesionalne/priemyselné aplikacie, ako aj pre sikromny sektor:

aktivna latka
typ produktu
produkt vers doprava
pouzitie .
symbol nebezpecenstva
obsahuje 7,5 % H.0:
. Standardny dezinfekény prostriedok na univerzélnu dez- | nie je klasifikovany ako nebezpecény
Sanosil 5015 infekciu povrchov a obsahov vyrobok
Xi

e Hotové produkty na upotrebenie - pre profesionalne/priemyselné pouZitie a pre sukromny sektor:

typ produktu aktivna latka

produkt ouditie doprava
P symbol nebezpecenstva
obsahuje 5 % H.0:
$010 pouZitie na likvidaciu plesni v priemysle a sukromnom nie je klasifikovany ako nebezpecny
sektore vyrobok
Xi
obsahuje 3 % H.0.
S006 dezinfekény prostriedok na mikrobiologicky velmi znecis- | nie je klasifikovany ako nebezpecny
tené povrchy, napr. v nemocniciach vyrobok
Xi
. . . ) . ) .. , obsahuje 1,5% H.0:
$003 dezinfekény prostriedok na mikrobiologicky znecistené nie je klasifikovany ako nebezpeny
povrchy .
vyrobok
Zariadenia

Na dezinfekciu velkych povrchov pontkame kompletnu skélu zariadeni a prislusenstva. Detailnd dokumentéacia je dostupna na po-
Ziadanie.

Pouzivajte biocidy bezpecne. Vidy si precitajte informacny stitok a informacie o produkte pred jeho pouzitim. Nase prevadzko-
vé instrukcie, ustne i pisomné, su zaloZzené na rozsiahlych testoch. Nase rady su podavané podla nasich najlepsich existujucich
vedomosti, avSak nie su pravne zavazné, pretoze pouzitie prostriedkov a ich skladovanie nie si pod nasou priamou kontrolou.
Opis produktov a detaily vlastnosti zluéenin nezakladaja Ziadnu zodpovednost za pripadné skody.

Karty bezpec¢nostnych Udajov a Register biocidnych vyrobkov najdete na www.europlan.sk

Europlan SK s.r.o. prevadzka: tel.: +421 245 649 527
Hlboka 1 Vajnorska 6 email: info@europlan.sk
900 28 Ivanka pri Dunaji 900 28 Ivanka pri Dunaji www.europlan.sk
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